
 

 

Speisekarte Montag, 06. Februar 2012 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

Tagessuppe 
Kartoffelcremesuppe ..................................................................................................................... 2,80 
 

 
 

 

 

Vegetarische Gerichte 
 

Ravioli mit Kürbis-Lauchfüllung in Gorgonzolasauce ............................................................... 6,50 

Blumenkohl mit Emmentaler überbacken auf Tomatensauce dazu Salzkartoffeln .................. 6,90 
 

 
 

Angebot 
Zigeunerschnitzel mit Reis .................................................................................................................. 6,90 

Rahmschnitzel mit Nudeln .................................................................................................................. 6,90 

Münchner Schnitzel mit Meerrettichpanade und Kartoffelsalat....................................................... 6,90 

 

Tagesgerichte 
 
 

Terrine Kartoffelcremesuppe mit 1 Paar Wiener Würstl ................................................................... 6,90 

Schweinerollbraten mit Kartoffelknödel(2).......................................................................................... 6,80 

Saures Lüngerl mit Semmelknödel ..................................................................................................... 6,80 

Blumenkohl mit Schinken und Emmentaler überbacken auf Tomatensauce, dazu Salzkartoffeln 7,50 

Gröst´l mit Enten- und Bratenfleisch, dazu Spiegelei ....................................................................... 8,90 

Hähnchenbrustfilet vom Grill mit Sweet-Chili Sauce an großem Salat ........................................... 8,50 

Wiener Backhuhn mit Kartoffel-Gurken-Salat .................................................................................. 9,50 

Chickenburger“ mit Salat, Tomate, Essiggurke, Schmelzkäse dazu eine pikante Sauce  

und Country Potatoes .......................................................................................................................... 7,90    

Gemüse- Bohneneintopf mit Rindfleisch ........................................................................................... 8,50 

Schweinekotelette gebacken mit Kartoffel- Endiviensalat ................................................................. 8,50 

„Gemischter Braten“ vom Schwein und Kalb dazu Kartoffelknödel(2) ............................................. 9,50  

Rindertafelspitz mit Meerrettich(2  Gemüse und Salzkartoffeln ......................................................... 9,50 

Rindergulasch mit böhmischen  Knödeln .......................................................................................... 9,50 

Kalbsrahmbraten mit Schwarzwurzeln und hausgemachten Spätzle ............................................. 11,90 

3 Stück Schweinefilets mit Morchel-Steinpilzsauce, Broccoliröschen und Kroketten ................... 12,50 

Kalbsleber „Berliner Art“ mit hausgemachtem Kartoffelpüree ...................................................... 12,50 

Blaukraut ............................................................................................................................................. 2,90  
 

 

 

Fischgerichte 
 

Von der Fischzucht Aumühle    Forelle „Blau“  o d e r  „Müllerin“  

                                                    mit zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln ................... 11,50 
 

Seelachsfilet im Bierteig gebacken dazu Kartoffelsalat und Mayonnaise(2) ..................................... 8,90 

Doradenfilet vom Grill auf Tomatensauce und Tagliatelle ............................................................. 10,90 

Rotbarschfilet gebacken mit Kartoffel- Gurkensalat und Sauce Remoulade ................................. 11,90 

Lachsfilet vom Grill mit Kräuterbutter dazu Tomaten- Artischockengemüse und Salzkartoffeln 12,50 

Zanderfilet vom Grill  mit Gemüse und  Salzkartoffeln .................................................................. 13,50 
 

 

Dessert 
 

Mohnkuchen mit Sahne ...................................................................................................................... 2,90 

Lauwarmer Mohr im Hemd mit Vanillesauce ................................................................................... 3,90 

Birne „Helene“ mit Schokosauce, Vanilleeis und Sahne .................................................................. 4,20 

Ananaskücherl mit Preiselbeeren(2) und Sahne ................................................................................. 4,20 
 
 

 

Für die kalten Tage 
Glas heiße Zitrone ............................................................................................................................... 2,90 

Glas warme Milch mit Honig .............................................................................................................. 2,90 

Glas warme Schokolade ...................................................................................................................... 2,90 
 

 

         1 mit Phosphat      2 konserviert      3 Pökelsalz      4  mit Farbstoff    5 mit Aroma/Geschmacksverstärker      6 Zitronensäure     


